Workshop am Samstag 4.5.2024
8.30 bis ca 16.00 Uhr

Leitung Michelle Kriigel, Drogistin, Aromatherapeutin
Kursort Schlossstrasse 5, 3110 Munsingen

NATURLICH DURCH
DEN SOMMER

REGIONALE KRAUTER MIT ALLEN SINNEN

_4 KENNENLERNEN UND ZU HOCHWERTIGEN

ALLTAGSHELFERN FUR DIE WARME JAHRESZEIT |
VERARBEITEN

INHALTE: ‘o
SAMMELN UND KONSERVIEREN VON KRAUTERN & 4
DESTILLIEREN UND VERARBEITEN VON
HYDROLATEN
DIE GELHERSTELLUNG
KULINARIK VON DER WIESE

IM KURSGELD VON FR.180.- SIND
KURSUNTERLAGEN, VERPFLEGUNG UND PRODUKTE
ZUM NACH HAUSE.NEHMEN INBEGRIFFEN

ANMELDUNG: INFO@SCHLOSSSTRASSES5.CH
ODER INFO@UESIDROGERIE.CH



